
 

 

HEIRATEN MIT ESSKULTOUR (AUSZÜGE AUS UNSEREM PORTFOLIO) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

I. VEGETRARISCHES WEDDING BUFFET 
 
VORSPEISEN 

• Kalte Gartenkräutersuppe* 
Buttermilch I Knoblauch Crouton 

• Cous Cous Salat im Glas* 
Granatapfelkern I Dattel I Walnuss I Frühlingslauch I Paprika I Minze I 
Koriander 

• Beluga Salat im Glas 
Zucchini I Getrocknete Tomate I Lauchzwiebel I Minze I Römersalat 

• Knusprige Kichererbsen Nuggets* 
Mangosenf 

• Tatar vom Gemüse in gebackenem Wan Tan Körbchen* 
Quitte I Limette I Ingwer I Schwarzer Sesam I Shisokresse 

• Kleine Strudelteigtaschen mit Cous Cous und Feige 
Pflaume I Aprikose I Pak Choi 

• Bulgurköfte mit grünem Erbsenhumus* 
Möhre I Minze I Tahina I Zitrone I Kreuzkümmel 

• Mini Portobello Burger 
Bio Seitan I Tomate I Veganer Parmesan I Avocado I  
Tomaten-Kräuter-Salsa I Rucola 

 
 
 

 
 

HAUPTGÄNGE 
• Fried Rice mit Bio Sesam Tofu* 

Wildreis I Erbse I Ananas I Möhre I Ingwer I Chili I Rosinen I Koriander 
• Rotes Panang-Curry mit Duft Reis* 

Paprika I Zucchini I Möhre I Champignon I Buschbohne I Cherry Tomate I 
Zitronengras I Koriander 

• Nussbraten mit Süßkartoffelpüree 
Quinoa I Champignon I Möhre I Zwiebel I Marone IHaselnusskern I  
Aprikose I Salbei   Preiselbeeren 

 
DESSERT 

• Mascarpone-Joghurt-Creme 
Ananas I Zitronengras Öl I Chili I Ingwer-Cookie-Crunch 

• Disko Pop Cakes 
Glitzernde Candy Melts 

• Vegane Panna Cotta im Glas* 
Apfel-Estragon-Kompott I Bourbon Vanille I Madagaskar Pfeffer 
 

 
                                                                                                                   (* vegan) 

 
 
 
 

 
 

Der Preis beträgt: € 41,60 netto pro Person 
Mindestbestellwert: 30 Personen 
Im Preis inbegriffen sind: Mini Recycling Serviette und bei Bedarf Palmblattbesteck 
Das Buffet wir verzehrfertig geliefert 
Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne zusätzlich unsere Geschirr- und Besteckpauschale (in Mehrweg- oder kompostierbaren Geschirr 
erhältlich), Recycling Tischläufer und Unterstützung durch unser Serviceteam vor Ort. Irrtum und Preisänderungen bleiben vorbehalten. 

 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

II. VEGETARISCHES WEDDING BUFFET 
 
VORSPEISEN 

• Carpaccio von der roten und gelben Bete  
Ziegenfrischkäsepraline I Walnuss I Organgendressing 

• Cous Cous Pralinen 
Mandel I Karamellisierter Apfel I Feta I Chiliflocke 

• Gemische Blattsalate mit zweierlei Dressing (Balsamico I Honig-Senf)* 
• Gemischter Baguette Brotkorb  

Parmesan-Zitronen-Butter I Tomaten-Paprika Dip 
 
HAUPTGÄNGE 

• Geschmorte Bio Jackfrucht in Rotwein-Schoko-Sauce 
Endivien-Petersilien-Püree I Babykarotten I Frühlingszwiebeln 

• Gnocchi  
Gelbe Bete I Apfel I Weißwein-Thymian-Sauce 

• Chili von Verduras 
Kichererbse I Mango I Süßkartoffel 

 
DESSERT 

• Sfogliate vom Südtiroler Apfel 
Amarettini I Mascarpone 

• Aprikosen-Tiramisu im Glas 
Basilikum-Zucker 

                                                                                                                                                                                                                            (* vegan) 

 
Der Preis beträgt: € 38,10 netto pro Person 
Mindestbestellwert: 30 Personen 
Im Preis inbegriffen sind: Mini Recycling Serviette und bei Bedarf Palmblattbesteck 
Das Buffet wir verzehrfertig geliefert 
Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne zusätzlich unsere Geschirr- und Besteckpauschale (in Mehrweg- oder kompostierbaren Geschirr 
erhältlich), Recycling Tischläufer und Unterstützung durch unser Serviceteam vor Ort. Irrtum und Preisänderungen bleiben vorbehalten. 

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

III. KLASSISCHES WEDDING BUFFET 
 
VORSPEISEN 

• Carpaccio von der roten und gelben Bete  
Ziegenfrischkäsepraline I Walnuss I Organgendressing 

• Tête de Moine 
Mönchskopfkäse I Tomatenchip I Schnittlauch 

• Laxstatar mit geröstetem Sesam  
Rucola Crème I Crostini  

• Vitello Tonnato 
Veganem Bio Thunfisch-Kapern-Creme I Rucola 

• Cous Cous Wildkräutersalat* 
Glasiertes Gemüse I Tahina I Koriander  

• Gemischter Brotkorb  
 
WARME SPEISEN 

• Bio Seitanfilet mit 21 Gewürzen (bei niedrig Temperatur gegart) 
Pak Choi I Pflaume 

• Visch Filee im Tomaten-Knoblauch-Sud 
Steckrüben-Stampf 

• Rotes Panang-Curry mit Duft Reis* 
Frittierter Bio Tofu I Möhre I Champignon I Buschbohne I Cherry Tomate I 
Zitronengras I Koriander  

 
DESSERT 

• Mohn Panna Cotta 
Holunderblüte I Sauerkirschen Kompott 

• Ricotta-Vanille-Crème  
Saisonales Obst I Zitronenmelisse 

                                                                                                                                                      (* vegan) 

 
Der Preis beträgt: € 46,20 netto pro Person 
Mindestbestellwert: 30 Personen 
Im Preis inbegriffen sind: Mini Recycling Serviette und bei Bedarf Palmblattbesteck 
Das Buffet wir verzehrfertig geliefert 
Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne zusätzlich unsere Geschirr- und Besteckpauschale (in Mehrweg- oder kompostierbaren Geschirr 
erhältlich), Recycling Tischläufer und Unterstützung durch unser Serviceteam vor Ort. Irrtum und Preisänderungen bleiben vorbehalten. 
 
Bio Fleisch auf Anfrage als Beilage erhältlich. 
 


